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1. Norme generale de organizare şi funcţionare a unităţilor sanitare:  
- Organizarea blocului alimentar  

- Transportul, primirea şi păstrarea alimentelor  
- Distribuirea preparatelor culinare  

- Asigurarea condiţiilor igienico-sanitare în blocul alimentar  

- Controlul stării de sănătate a personalului din blocul alimentar  
2. Ordinul MS 261 din 2007  

– Normele tehnice privind curăţarea, dezinfecţia şi sterilizarea în unităţile sanitare  
- Definiţii curăţarea şi dezinfecţia (Cap.I)  
- Curăţarea şi detzinfecţia (Cap.II şi Cap.III)  
3. Ordinul MS 916 din 2006 – Normele de supraveghere, prevenire şi control al 
infecţiilor nosocomiale în unităţile sanitare - Criterii de definire a infecţiilor nosocomiale 
- Aplicarea precauţiunilor universale, utilizarea echipamentului de protecţie, spălarea 
mâinilor  

4. Ordinul nr.976 din 1998 pentru aprobarea Normelor de igienă privind producţia, 
prelucrarea, depozitarea, păstrarea, transportul şi desfacerea alimentelor. 


